
Re sta u ra nt   Évé n e m e nt   Ba n q u et

LA CARAVELLE
Restaurant - service du midi

Bienvenue à La Caravelle

Nous vous acceuillons 
de 11H45 - 15h30



PLAT SEUL 

ENTRÉE + PLAT + DESSERT

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT

14€

17€

20€

ENTRÉES

PLATS

Oeuf mayonnaise
Assiette de charcuterie
Crevettes tempura & salade

Melon & jambon 
Salade de poulpe

Burger du Chef : 2 steaks hachés, oeuf
au plat, salade, tomate & oignons
(supp 1.50€)
Assiette de Kebab, riz, frites & salade
Croque-monsieur / croque-madame :
frites & salade
Lasagnes au saumon, épinards &
crème fraiche
Lasagnes bolognaises & salade
Wrap au poulet/ steak haché & frites

À demander sur place 
         ou par téléphone

Suggestion du Chef (+3€)

Suggestions du Chef* 
*avec supplément 

Du jour

Quotidien

Entrecôte grillée (supp 3€)
Rumsteck (supp 2€)
Côte de boeuf 500g  25€
Côtelettes d’agneau (supp 2€)
Magret de canard (supp 3€)

Sole meunière (supp 2€)
Poulpe grillé (supp 4€)
Morue a Chef (supp 2€)
Morue a bras (supp 3€)

Viande

Poisson

MENUS

Végétarien

Poisson

Vegan

SALADES

Omelette au jambon
Omelette aux champignons
Omelette aux pommes de terre
Omelette aux oignons

OMELETTES

Poulet
Chèvre chaud
Saumon

TARTARES
Tartare au saumon
Tartare aux noix de Saint-Jacques
Tartare de boeuf (supp 3€)

BASE SALADE VERTE, TOMATES, CRUDITÉS, OEUF DUR
Thon
Jambon blanc 
Jambon de pays et pomme de terre



COCKTAILS

SANGRIA BLANCHE : 
Au verre :  3€50 
Au pichet : 6€

SPRITZ : 6€ CAIPIRINHA : 6€

MOCKTAIL
Sans alcool

MOCKTAIL  : 3€50 
Pastèque
Citron
Menthe

BOISSONS
Desperados tropical ou rouge Corona sans alcool

DESSERTS
Salade de fruits
Mousse au chocolat
Tiramisu

Riz au lait
Café avec Pastel de nata
Café gourmand



Marguerita : olives, origan & basilic
Calzonne : jambon blanc, olives & oeuf
4 saisons : jambon, artichauts & champignons
4 fromages :  (mozza), chèvre, gorgonzola & parmesan
Orientale : poivrons, oignons, merguez & oeuf
Thon : poivrons, oignons, thon & oeuf
Végé : poivrons, artichauts, aubergines & olives
Campione : oignons, viande hachée & oeuf
Chorizo/ Pepperoni : tomates cerises & chorizo
Barbecue : boulettes boeuf, oignons & sauce bbq
Parme : tomates cerises, mozzarella di buffala, 

       jambon de parme

Saumon : Tomates cerises & saumon
Poulet : poulet, poivrons & oeuf
Carbonara : lardons, oeuf & parmesan
Raclette : jambon & fromage à raclette
Normande : lardons & camembert

PIZZAS

BASE TOMATE - MOZZARELLA

BASE CRÈME - MOZZARELLA

Prix unique 14€

BURGERS

Le Burger : steack haché (150gr),
cheddar, salade, tomate, oignons
& sauce burger
Le Poulet : blanc de poulet pané,
cheddar, salade, tomate, oignons
& mayonnaise
Le Fish : Pané de colin, cantal, salade,
tomate & sauce tartare
Le Végé : galette de légumes, salade
& tomate

Menu Burger + frites : 8€
Menu Burger + frites + boisson : 9.50€ 



SOFT

APERITIFS

Coca Cola
Coca Cola zero
Schweppes tonic
Jus de fruits
Ice tea
Diabolo
Perrier
Vittel
San Pellegrino

Orange, ananas, pomme

menthe, pêche, grenadine, fraise

LES BIÈRES

Heineken
Panaché

PRESSION

BOUTEILLE (25CL)

1664
Super Bock

Ricard
Porto
Kir
Martini blanc
Martini rouge
Campari
Whisky Cutty Sark
Whisky Clan Campbell
Whisky Jack Daniel’s
Whisky Chivas

Cassis, Framboise, Mûre

4.00€
4.00€
4.00€

4.00€
4.00€

4.00€
2.90€

3.50€/6.50€

(33cl)

(33cl)

(25cl)

(25cl)

(25cl)

(25cl)

(33cl)

(50cl/1L)

3.50€/6.50€

(50cl/1L)

(2cl)

(5cl)

(10cl)

(5cl)

(5cl)

(5cl)

(4cl)

(4cl)

(4cl)

(4cl)

3.00€
5.00€
3.50€

5.00€
5.00€

5.00€
6.00€
6.00€

7.00€

8.00€

(25cl/50cl)

(25cl/50cl)

(25cl)

(25cl)

BOISSONS
CHAUDES

Café/décaféiné
Café allongé
Café crème
Chocolat chaud
Cappucino
Thé/ infusion

2.00€
2.50€
3.50€

3.50€
4.00€
3.00€

LES DIGESTIFS

Get 27/3
Limencello
Poire William
Cognac
Calvados
Armagnac

6.00€

6.00€
6.00€

6.00€
6.00€

6.00€

(4cl)

LES VINS

Muscadet 22.00€

LES VINS
VERRE/PICHET

BOUTEILLE (75CL)

Merlot
Sauvignon
Sira

10.00€5.00€3.50€

3.50€

3.50€

10.00€5.00€

10.00€5.00€

(12cl) (14cl) (25cl)

BLANC

Wine O’clock
Côtes de Provence cavalier

18.00€

ROSÉ

21.00€

Barabans
Côte du Rhône
Saumur
Haut médoc

18.00€

ROUGE

18.00€

25.00€
28.00€

SPIRITUEUX

Champagne - Pommery 60.00€

4.00€/5.00€
4.00€/5.00€

4.00€
4.00€

Prix net en euros - Service compris. Nos vins contiennent des sulfites, sauf mention contraire. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
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